Unsere Empfehlung
Portion hausgebackenes Sauerteigbrot & Pilzbutter 3,90€
Artischocken 4,90€ | getrocknete Tomaten 4,90€ | gemischte Oliven 4,90€

3-Génge-Menii - 52€*
4-Gange-Menu - 65€

Unsere Empfehlung

Weinbegleitung
25€ / 35€

je 0,11 pro Gang
Jedes weitere Glas wird nach Verbrauch berechnet

Grul3 aus der Kiiche

Hausgebackenes Sauerteigbrot | Pilzbutter
Rotkohl | Lachs | Cornichon
Knodel | Wirsing | Speckdashi | Bonito*
Sorbetgang +5€
Géansebrust-Bouillabaisse | Fenchel | Rouille®

Bratapfel Panna Cotta | Rosine | Vanille®

Auf Wunsch servieren wir das Mentii vegetarisch

- Unser Signature Gericht -

Schweinebauch vom Thiiringer Duroc
Rettich-Kimchi | schwarzer Knoblauch

als Zusatz-Gang im Meni / Einzeln
21€ / 25¢€

Brotzeit mit hausgebackenem
Sauerteigbrot & Butter

Jahrgangssardinen
verschiedene Jahrgidnge zur Auswahl

15€

Artischockencreme | Triiffel (vegan)
17€

Schinkenplatte | aus dem steirischen Vulkanland
Kren | Cornichons
22€

Kaseplatte | fiinf Késesorten | passende Dips
in Wein gekochte Trauben
23€

Kése-Schinkenplatte
25€

Kise-Schinken-Etagere fiir 4 Personen
20€

Aus dem Steinofen
mit hausgebackenem Sauerteigboden

Flammkuchen | Elsésser Art
mit Steirischem Schinken
19,50€

Flammkuchen | vegane Créme Fraiche
getr. Tomaten | Pesto (vegan)
19,50€

Flammkuchen | Gorgonzola | Birne
Walnuss (vegetarisch)
19,50€

Flammkuchen | Ente | Hoisin-Sauce
Frithlingslauch | Szechuan Pfeffer
19,90€

Kartenzahlungen mdglich. Oben aufgefiihrte Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt. Zusatzstoffe und Allergene bei Bedarf bitte beim Service erfragen.



